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Wahrnehmung,

dafs Alcohol bey der Destillation nicht zuerst, sondern zuletzt seine specifisch
leichteste Portion abgiebt.

= :
]:f olgende Wahrnehmung bey der Destillation des Alcohols, welche mir zwar frither dun-
kel vorschwebte, seit Kurzem aber erst vollkommen deutlich ward, scheint um so auffallen-
der, als sie eine eigene, von jeder bis jezt bekannten Stufenfolge bei der Alcoholisirung des
Weingeistes abweichende, ja, gewissermassen alternirende oder amgekehrte Ordnung, in
successiver Zunahme oder Abnahme der Stiicke des tibergehenden Alcohols darthut.

Als ich nimlich den 26. Februar 1824 hundert Unzen aus Kartoffelbranntwein, mittelst der
in meiner lezten Abhandlung (iber Verdiinstung durch thierische Haute) geschilderten Ver-
dunstungsmethode durch Kalbs- oder Rindsblasen gewonnenen und durch Destillation gerel-
nigten Alcohol yvon 100 Graden nach meinem Alcoholometer, um den Riickstand desselben
von einigen Unzen genauer zu untersuchen, nochmals aus einer glisernen tubulirten Re-
torte destillirte, war von dem Uebergegangenen,

Die erste Portion von 4 Unzen nur 99 gridig,
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Demnach ward das Destillat nicht, wie gewohunlich, bey der Destillation des Brannt-
wein oder Weingeistes, anfangs am stirksten, geistigsten, allmihlig an Qualitit séhwécher,
sondern gerade umgekehrt, anfangs schwicher und zuletzt am stirksien oder geistigsten.

Um diese auffallende Erscheinung niher zu priifen, unterwarf ich, gleich darauf, die
in der dritten Portion erhaltenen 56 Unzen 101 gridigen Alcohols, einer nochmaligen, also
eigentlich einer dritten Destillation und fand: :

Die erste Portion von 7 Unzen nur 100 gridig,

5 awWeyle 5 g 3 18 .5, 5, wenig tiber 100 gridig,

5 tritde i » 6 4, ,, elwas mehr iiber 100 gridig,
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Gleiche Resultate lieferte mir nicht nur die Destillation des kostlichen Alcohols, welchen
ich aus dem besten Jamaika Rum bereitet hatte, sondern noch achtzehn, seitdem eigens mit
Genauigkeit angestellte, Versuche, von welchen ich nur ein Paar im Hinzelnen hier anfiihre.

Von drey und zwanzig Unzen aus Jamaika Rum bereitetem 100 gridigem Alcohol war

Die erste Portion von 4L Unzen g9 gradig,
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Desgleichen von acht und siebenzig Unzen, eines schon dreymal tibergezogénen, folg-
lich schr reinen 101 gridigen Alcohols war
Die erste Portion von 5 Unzen 100 gridig, folglich um 1 Grad geringer,
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Die an acht und siebenzig fehlenden vier Unzen giengen durch dasVerdampfén wihrend
des sechsmaligen Oeflnens der Retorte und Ausgiessens des Destillats aus der Vorlage verloren.

Bis jetzt brachte ich auf diese Art den Alcohol nie iiber 103 Grad, gepruft, bey ciner
fufttemperatur von 15 Grad nach Réaumur. :

Weil es aber allgemein bekannt ist, dafs Branntwein bey der sogenannten Rectifica-
tion mittelst wiederhohlten Destillationen zu anfangs den stirksten (an Alcohol reichsten,)
dann nach und nach schwicheren (an Alcohol drmeren) Weingeist und zuletzt blosses (gar
keinen Alcohol mehr haltendes) Wasser liefert, so will ich anch won meinen, vielen, seit
mehr als vierzig Jahren zur besondern Untersuchung dieses Umstandes aufgezeichneten Beob-
achtungen nur vierzehn im Einzelnen anfihren.

Entweder aus einem glisernen Kolben Helm und Vorlage, oder aus einer glisernen
tobulirten Retorte destillirte
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Dem gemifs brachle ferner, gleich die erste Destillation,
die erste Portion eines 12 gridigen Weingeistes auf 26 Grad,
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Sonach beweisen obenstehende acht ersten Versuche augenscheinlich,

1) dafs Branntwein oder Weingeist, bey der Destillation, anfangs am sL'a".rkste.n, mit_der Fort=
setzung derselben, nach und nach schwicher und endlich ganz wifsrig wird. Eine That-
sache, welche als allgemein bekannt keiner weiteren Erorterung bedarf.

2) Sowohl die acht ersten, als die sechs folgenden, mithin simmitliche vierzehn Versuche,
beweisen ferner, dafs schwicherer Weingeist verhiltnifsmifsig, schneller sich erkihen oder
leichter sich entwifsern lifst, als stirkerer, und dafs, je alcoholreicher ein Weingeist wird,
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‘es um so schwerer hilt, ihm den immer kleiner werdenden Rest seines Wassers vollends
zu entziehen. FEine Thatsache, welche weniger allgemein bekannt zu seyn scheint.

Man vergleiche hiemit den 15ten Paragraph meiner letzten Abhandlung.

Selbst durch mehrere Male wiederholte Destillation bringt man deshalb selten den
Weingeist iiber g2 oder g6 Grad. Denn die Methode, durch Reagentien, welche man we-
gen ihrer nihern Verwandtschaft zum VVasser als zum Alcohol anwendet, um dem Alcohol
Wassesbzu entzichen, kommt dermalen nicht in Betrachtung. :

Von dieser, bey der Destillation des VWeingeistes bisher beobachieten, allgemein be-
kanuten Ordnung, zeigt nun (wohl zu merken) hundertgridiger Alcohol, bey seiner Destil-
lation, in achtzehn cigenen, deshalb angestellen Versuchen, gewissermassen das Gegentheil,
schier eine numgekehrte Ordnung in seiner Gradation, oder Stirk cesteigerung, mnimlich dafs
er bey fongesetzter Destillation nicht wie Branntwein oder Weingeist nach und nach schwi-
cher, sondern umgekehrt, nach und nach noch stirker, oder durch sich selbst, ohne eine
Zuthat, aufser dem Feuer, geistiger oder feuriger wird. :

Eine gentigende Erklirung, der Ursache dieser mir nicht bekannt gewesenen unver-
mutheten neuen VWahrnehmung habe ich noch nicht gefunden. Jede Belehrung dariiber
wiirde mir deshalb hochst willkommen seyn.

Sollte diese Erscheinung etwa mit den, im 20sten und 21sten Paragraphen meiner fol-
genden Abhandlung angefiihrten Beobachtungen, sich in Verbindung bringen lassen ?

Dem 20sten Paragraphen nimlich zufolge, beweist sich rasches, feurigeres Destilli-
ren zur Alcohol - Bereilung vorziiglicher als langsames, weniger feuriges Destilliren, gleich~-
sam, als wenn mit der Linge der Zeit der ohnehin feurige Alcohol noch mehr Feuerstoff
in sich aufnihme oder aneignete; und dem 21sten Pavagraphen zufolge, erhitzt Alcohol bey
seiner Destillation den Hals der Retorte mehr, als den Bauch derselben, da bekanntlich
Brammtwein bey der Destillation, unter gleichen Umstinden, gerade umgekehrt den Bauch
der Retorte am meisten, den Fals derselben weniger erhitzt. ‘

Gleichwie man also bey Vergleichung der Destillation des Branntweins

' ‘mit der Destillation des Alcohols
zwischen der Eriitzung doo Bauches und des Halses der Retorte, eine auff'allende Versc]ue-

denheit, ja gewissermassen umgekehrte [irscheinungen wahrnimmt,
eben so nimmt man auch wahr, bey Vergleichung der Destillation des Branntweins
mit der Destillation des Alcohols
zwischen der successiven Erhchung des Destillats eine aunffallende Versc}uedenhelt, ja, ge-
wissermassen umgekehrte Er schcm ungen.

Offenbar halt also des Alcohols specifische Schwere mit dessen Fliichtigkeit nicht glei-
chen Schritt. Ja, man konnte auf die Vermuthung gerathen, dafs Alcohol mit seinem 6li-
ger werden, auch wie einige Oele (aufser den geprefsten) zwar specifisch leichter, aber
darum nicht anch zugleich fliichtiger, (oder leichter verdampfbar) als Wasser werde.

Nach einer Bemerkung meines Sohnes geht, aus den beiden hier angefiihrten Erschei-
nungen, bey der Destillation des hochst rectificirten Weingeistes oder Alcohols, dafs nim-~
lich beym Uebergehen desselben, erstens der FHals der Retorte sich mehr erhitzt, als der
Bauch, und zweytens, dafs der zuerst in die Vorlage tibergehende AIcohol constant etwas
schwiicher ist, als der zuletzt nbergehende, so wie aus den bekannten gerade entgegengesetz-
ten Erscheinungen bey der Destillation des schwichern VWeingeistes oder Branntweins, her-
vor; dafs bestindig die grofste Temperatur-Erhéhung am Destillations - Apparate auf der—
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jenigen Seite sich zeigt, auf welcher der schwichere wasserreichere YWeingeist sich befindet?
also beym Alcohol auf der Seite der Vorlage, beym Branntwein auf der Seite des Bauchs
der Retorte. Vielleicht beruhen diese Erscheinungen darauf, dafs die wifsrigen Dimpfe
eine grofsere Capacitit fiic VWirme haben, als die Alcohol-Dimpfe; und also die grofste
Erhitzung an der Stelle entstehen mufs, wo sich vorzugsweise die mehr wifsrigen Diimefe
niederschlagen.

Unerwartet diirfte es freylich Manchem scheinen, dafs Alcohol, der schon specifisch
leichter gewesen wat, nimlich 100 gradig war, gerade anfangs oder in 'der ersten Portion
um einige Grade von 103 auf 100 oder wum drey volle Grade, ohne irgend eine Zuthat, durch
sich selbst wieder zuriicksinkt und specifisch' schwerer wird, um sich neuerdings am Eade
wieder zu etheben.

Der allenfalsigen Einwendung, welche ich mir selbst schon gemacht hatte, nimlich ob
nicht etwa irgend ein in der Retorte oder in der Vorlage smbemeérkt vorhanden gewesenes
Phlegma zu der ersten Portion des Destillats hinzugekommen seyn, und die Schwichung be=~
wirkt haben konnte, mufs ich durch die Versicherung begegnen, dafs dieses um: so weniger
der Fall gewesen sey, weil ich eine Retorte gebrauchte, welche nicht nur ganz vellkom=
men trocken war, sondern welche auch bereits zu der bis zur ginzlichen "Trockenheit ge=
triebenen Destillation von 102 griadigem Alcohol gedient hatte, und geselzt sogar,i ein sol-
ches in der Vorlage unbemerkt vorhanden gewesenes Phlegma hitte die evste Portion des
Destillats geschwicht, so konnte doch solches auf die nachfolgenden Portionen des tiber—
gehenden Weingeistes keinen Einflufs haben, so wie ein in der Retorte vorhandenesPhleg-
ma gerade umgekehrt sich in der létzten Portion am deutlichsten hatte zeigen miissen.

Des genialischen Boerhaave’s*) trefiliche Beétrachtungen iiber den Alcohol verdie-
nen als unvergleichliche, an Klarheit und Griindlichkeit uniibertroffene Muster um so mehr

_ studirt zu werden, als J. Macculloch **) noch im Jahre 1816 sehr richtig bemerkte:

It is presuming much téo far on our chemical knowledge to imagine that we are
acquainted with the nature of alcohol
und dafs man sich vergeblich bemiihte, den ‘Alcohol durch andere chemische Processe, als
die Destillation, <ran dani Waingeicta o erhoidan
Hrun. Mitscherlich’s mir gefilligst miundlich mitgetheilte Nachricht, dafs sowohl
Berzelius, als Gay Lussac, welcher sich dermalen ganz besondérs mit der Unter-
suchung des Alcohols beschiftigt, die Resultate meiner errsuche bestitigten, lassen mich
hoffen, auch durch die gegenwiirtige, neueste Wahrnehmung Keinen unbedentenden Beytrag
zur niheren Kenntnifs der Eigenschaften des Alcohols, dieses den Naturforschern insbeson-
dere.den Anatomen und Aerzten gleich wichtigen Kunst - Erzeugnisses, geliefert zu haben.
Schliefslich kann ich nicht umhin, diejenigen, welchen diese neue Entdecking etwa als
unwahrscheinlich oder gar unglaublich auffallen sollte, freundlichst zu ersuchen; nur einen
allereinzigen der hier vorgetragenen Versuche mit Alcohol, wirklich practisch zu wieder-
holen, bevor sie mich, blos ex hypothesi, dafs es nicht so seyn konnte, weil diese Erschei-
nung allen bis jetzt bekannten Erscheinungen geradezn zu widersprechen scheine; ubereilter=
weise eines Versehens beschuldigen.

#) Elementa Chemiae. - Lugduni Batavorum 1732,
##y Remarks on the Axt of making Wine. London 1816. pag, 143




